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CHI SIAMO

* FEUDI SALENTINI

* Adagiata su un lieve altopiano, in mezzo a vaste
e lussureggianti pianure lambite da un mare
ancora incontaminato e cristallino, Leporano
vanta nobili origini risalenti al periodo magno-
greco. E in questa zona eletta, cosi ricca di
antiche tradizioni, che Feudi Salentini seleziona i
vini migliori di questa terra. Selezione delle uve,
cultura enologica attuale nel totale rispetto della
tradizione, fanno di questi prodotti un tesoro del
Salento, destinato ad un pubblico capace di
apprezzare |'eccellenza.
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NOSTRI
MERCATI DI
RIFERIMENTO
e Esportiamo i nostri prodotti in
40 paesi
* ITA:20%

* EXPORT : 80 %




La sostenibilita
per Feudi
Salentini

La nostra mission e quella di trasmettere ai
clienti la nostra passione per il mondo del
vino, mostrandogli il connubio tra
tradizione ed innovazione attraverso i
nostri prodotti. Il vino € la
rappresentazione culturale di un territorio
ed attraverso di esso portiamo nelle case
dei consumatori una parte della nostra
storia. Grazie alla costante innovazione
nella nostra azienda ed alla
comunicazione garantiamo un prodotto
selezionato di elevata qualitd che mostra
come un bene cosi tradizionale possa
soddisfare il palato di diverse generazioni
mantenendo la sua tipicita ma allo stesso
tempo adattandosi perfettamente alle
esigenze dei vari mercati a livello mondiale




LO STANDARD DI RIFERIMENTO EQUALITAS

Buone prassi Buone prasi Buone prassi
sociali economiche comunicazione

O < O

© SISTEMA DI GESTIONE E MIGLIORAMENTO CONTINUO -

Il presente Bilancio di Sostenibilita € il frutto di un lavoro di gruppo che ha coinvolto vari
responsabili aziendali, con il supporto di Unione Italiana Vini, nellambito del progetto di
certificazione di Feudi salentini secondo lo standard Equalitas — Organizzazione Sostenibile
rev. 04, considerando come campo di applicazione la commercializzazione dei prodotti.




Valutazione dei fornitori anche
sotto il profilo della sostenibilita

Verifiche interne per la corretta

ASSICURAZIONE applicazione del sistema
QUALITA

Gestione dei documenti e delle
registrazioni

Riesami del sistema di gestione per

attivare il miglioramento continuo




IL 100% DEI NOSTRI
FORNITORI SONO
CERTIFICATI EQUALIHAS E
SOSTENIBILI



PIANO
WELFARE

 Strutturazione di un piano
welfare volto a migliorare le
condizioni economiche e sociali
di tutti i dipendenti di feudi
salentini




TITOLO DEL GRAFICO

ANAL'S' DEI_ m uomini ®donne
PERSONALE

40 % 60%
Donne Uomini

Eta media del personale :
36 anni




OBIETTIVI D
MIGLIORAMENTO

* La Feudi salentini nel tempo si
impegna di approvvigionarsi
esclusivamente da fornitori in
possesso di certificati di sostenibilita
per assicurare ai propri clienti il
consumo di vini di qualita che non
incidono negativamente sull’
ambiente e sulle persone..

* Calcolare la carbon footprint nei
prossimi anni




Invitiamo tutti gli interessati a presentare osservazioni,
suggerimenti e domande in merito a questo Bilancio di
Sostenibilita e all’attivita piu generale di Feudi Salentini
utilizzando i seguenti riferimenti:

INDIRIZZO : a.varvaglione@varvaglione.com

FACEBOOK : Feudi salentini

INSTAGRAM: Feudi Salentini

Responsabile Sostenibilita : Angelo Varvaglione
Responsabile qualita : Carmelo Moscogiuri

FEUDI

SALENTINI
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